
Ref No.F1/9911 SLUSH MIXER
連続式攪拌混合機

※弊社テクノセンターにテスト機を揃えていますので御利用下さい。

用途例

特　長
●抜群の攪拌効果をもつインナーブレード付ダッシャーに
　より急速な混合乳化処理が可能。
●混合、乳化と同時に高効率な熱交換が可能。
●CIP洗浄、SIP殺菌が可能。
●連続処理のため、1日の生産量を容易にかつ、的確に決
　定できます。

連続式攪拌混合機であるスラッシュミキサーでは
バッチ処理で発生する時間のロス、余剰攪拌動力
をなくし、高粘度流体を短時間で均一に攪拌混合
させることができます。
又、弊社のエマルダーと組み合わせることで、より
安定した乳化状態を作り上げることができます。

●マヨネーズ・ドレッシングの予備乳化　●チョコレート・
バターの攪拌混合　●2液以上の攪拌混合・調合
●PHコントロール、反応促進 等

油相液

水相液

冷媒出口 乳化液

冷媒入口

■使用例

素早く、高粘度物の混合、予備乳化を！

〈特許 第3112438〉

株式会社イズミフードマシナリ

スラッシュミキサー_オモテ



伝熱面積（g）
0.16
0.47
0.64
0.96
1.28
1.57

動力（kW）
0.75～2.2
1.5 ～ 7.5
2.2 ～ 7.5
2.2～11.0
3.7～15.0
3.7～22.0

L１
1450
2000
2550
3050
3750
3750

L２  
800

1550
1550
2050
2550
2550

H０  
950

1000
1060
1060
1060
1120

φO１
240
280
420
420
420
480

W１
420
480
530
530
530
580

D１
IDF-25
IDF-38
IDF-38
IDF-38
IDF-38
IDF-50

D２
25A
40A
50A
50A
50A
50A

ISM-10051
ISM-15101
ISM-20101
ISM-20151
ISM-20201
ISM-25201

型　　式

■横形一連式外形寸法図
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◆スラッシュ ミキサーのご照会については、下記の事項をお知らせください。

1〕用途（使用目的）

2〕処理液
　　　　　液名

　　　　　比重

　　　　　比熱

　　　　　粘度

●

●

●

●

3〕処理量

4〕処理温度

（● 密度　　　　Kg/k）

kJ/kg・℃

mPa・s（=CP）

r/hr

℃

スラッシュミキサー_ウラ

1505/1000　制作ING

・本カタログの内容等は、製品改良によりおことわりなく変更する場合があります。
・ご使用の際は、取扱説明書をよくお読みのうえ、正しくお使いください。
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